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BIFE
$19,80 x kg

Cortado de primera calidad, nuestro bife 
ofrece una experiencia culinaria 

incomparable, con su jugosidad y terneza 
que lo convierten en un deleite para los 

amantes de la parrilla.



RIB
EYE
$10,25 x kg

Jugoso y tierno, el Rib Eye es un corte de 
carne de res con veta de grasa y parte del 

hueso, que le proporciona un sabor intenso 
y una textura suave que se deshace en la 

boca.

Cortado de primera calidad, nuestro bife 
ofrece una experiencia culinaria 

incomparable, con su jugosidad y terneza 
que lo convierten en un deleite para los 

amantes de la parrilla.



PICAÑA DE
CERDO
$11,00 x kg

Exquisitamente jugosa y con su 
característica grasa, nuestra picaña de 

cerdo es un festín de sabores, perfecta para 
una comida reconfortante en cualquier 

ocasión.

Jugoso y tierno, el Rib Eye es un corte de 
carne de res con veta de grasa y parte del 

hueso, que le proporciona un sabor intenso 
y una textura suave que se deshace en la 

boca.



Exquisitamente jugosa y con su 
característica grasa, nuestra picaña de 

cerdo es un festín de sabores, perfecta para 
una comida reconfortante en cualquier 

ocasión.

LOMO
FINO
$17,30 x kg

Con su marmoleo perfectamente 
distribuido y su textura suave como, 

nuestro lomo fino es la elección ideal para 
quienes buscan una experiencia 

gastronómica refinada y llena de sabor.



Con su marmoleo perfectamente 
distribuido y su textura suave como, 

nuestro lomo fino es la elección ideal para 
quienes buscan una experiencia 

gastronómica refinada y llena de sabor.

MATAMBRE
DE CERDO
$12,60 x kg

El matambre de cerdo, con su sabor 
delicado y su terneza excepcional, es una 

opción versátil que se presta a una 
variedad de preparaciones, desde la parrilla 

hasta la cocina al horno.



CHINCHULIN
Precocido y Adobado

$5,00 x kg

Adobados con nuestra receta de la casa 
que realza su tierno y sabroso sabor, los 

chinchulines de res son una opción 
irresistible para aquellos que buscan una 

experiencia culinaria auténtica.



Adobados con nuestra receta de la casa 
que realza su tierno y sabroso sabor, los 

chinchulines de res son una opción 
irresistible para aquellos que buscan una 

experiencia culinaria auténtica.

El toque secreto
del chef para
ser maestro
parrillero



$3,50

$4,00

SAL PARRILLERA
NATURAL
Frasco mediano

$3,50
Frasco mediano

Frasco mediano

SAL ROSADA

SAL PARRILLERA
HIERBAS

Sal entre fina 
enriquecida con yodo, 
la mejor a la hora de 
preparar tu asado.

Nuestra mezcla de 
especias de la casa son 
la sazón perfecta para 
tus carnes blancas.

La mejor selección de 
especias acompañadas 
de nuestra sal entrefina 

para darle un toque 
más elegante y sabroso 

a tus asados.



$3,50
Frasco mediano

AJÍ PARRILLERO

$3,50
Frasco mediano
CHIMICHURRI

Deliciosa receta de la 
casa desde 2014, ideal 
para acompañar tus 
mejores cortes.

Exquisita selección de 
ají criollo procesado y 
listo para acompañar 
tus mejores platillos.



Los pedidos los receptamos
con 24 horas de anticipación.

Los pedidos de más de
$40,00 el envío a
domicilio es gratis.

Ibarra
096 427 3213


